
WEISSBURGUNDER
RIED KITTENBERG 2020
ERSTE STK RIED

0,75 L INHALT

13,0 % VOL. ALKOHOL

1,1 G/L RESTZUCKER

5,7 G/L SÄURE B.A. WS

KORK VERSCHLUSS

2023 – 2033+ TRINKREIFE

Weinbeschreibung folgt!

Großflaschen und Sonderformen auf Anfrage weingut@gross.at

 Traubensorte

Die Trauben sind klein und walzenförmig. Die Sorte liebt skelettreiche Böden. Die Weine haben leicht nussige bis brotige Aromen, sind
elegant, würzig und ziemlich extraktreich.

 Weinlese

Maischestandzeit 2h. Langsame und Schonende Pressung mittels Tankpresse. 12h débourbage (Vorklärung), spontane Vergärung im
großen, neutralen Eichenfass (2400lt). Ausbau 12 Monate auf der Vollhefe, danach 1. Abstich und Cuvetierung der Fässer unter
Berücksichtigung günstiger Mondphasen in Stahltanks. Zum geeigneten Zeitpunkt wird der Wein Mittels geringer Mengen Bentonit
geklärt und mit einer geringen Dosis Schwefel konserviert. Dieser Wein wurde im Oktober 2023 unfiltriert abgefüllt.

 Boden / Anbaugebiet

Leithakalk und Phyllitschiefer
Pflanzjahr: 1967

 Speisebegleiter

Passt hervorragend zu Fisch und hellem Geflügel, aber ebenso gut zu warmen Vorspeisen; auch als Weinbegleitung für ein ganzes Menü
geeignet.

  
FALSTAFF
(94 Punkte)

Werde ONLINE-STAMMKUNDE und kaufe zu EXKLUSIVEN PREISEN ein! Ausblenden
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