Werde ONLINE-STAMMKUNDE und kaufe zu EXKLUSIVEN PREISEN ein! Ausblenden

MITZI
SUDSTEIERMARK DAC 2021
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Duftendes Aroma strémt aus dem Glas. Vielschichtig und ansprechend zeigt der Wein Noten von weilen Muskatbliten und reifen
Apfeln. Zitronenzesten und eine dezent vegetabile Wiirze komplettieren den Ausdruck in der Nase. Am Gaumen zeigt sich eine
frische, animierende Saure. Der Wein besticht durch seine Leichtigkeit, die gepaart mit einer guten Struktur aus Saure und Kérper
in einen lang andauernden Abgang miindet. Hier zeigen sich wieder die frischen Aromen. Sie machen Lust auf mehr. (Mathias
Riepl, Diplom Sommelier)

* Traubensorte

Eine der altesten, kultivierten Rebsorten. Sie ist fdulnisanféllig, braucht frostfreie, warme Lagen und ist spétreifend. Die Traube ist
mittelgroB, ldnglich und meist breit geschultert.

~ .
E Weinlese

Lese und Traubenselektion per Hand, Entrappung der Beeren und kurze Maischestandzeit, schonende Pressung, langsame kontrollierte
Vergdrung in Edelstahltanks, fiinf Monate Ausbau auf der Feinhefe

4, Boden / Anbaugebiet

Der Gelbe Muskateller bendtigt Béden, die rasch Wasser ableiten und gut durchliiftet sind. Aufgrund dessen wéchst er bei uns auf hoch-
gelegenen, mit Schotter durchzogenen bzw. lehmigen Sandbdden.

I‘% Speisebegleiter

folgt in Kiirze

@ Grolflaschen und Sonderformen auf Anfrage weingut®gross.at


https://www.gross.at/wp-content/uploads/2020/04/Mitzi_2019_2-e1616169371690.png
mailto:weingut@gross.at

	MITZI SÜDSTEIERMARK DAC 2021

