Frei Haus Lieferung innerhalb Osterreichs ab 99,- und nach Deutschland ab 199,-. Ausblenden

GELBER MUSKATELLER
SUDSTEIERMARK DAC 2020

GEBIETSWEIN

5,7 G/L siUREBA. WS
11,5 % voL. ALkoHOL
1,6 G/L restzucker
SCHRAUB verscHLuss
16-48 JAHR ALTE REBEN
0,75 L nwALT
2021-2024 TRINKREIFE

Famos betérende Nase. Formlich aus dem Glas stromen frische Hollunderbliten, Limettenzesten, sowie weilRe Duftrosen. Mit Luft
auch Zitronentartelette und etwas Minze. Am Gaumen von einer lebendigen Substanz mit pikanter Saurestruktur.
Hocharomatisch im langen Nachhall steht er durch und durch fiir einen Gross schen Muskateller. (Thomas Schabl, Diplom
Sommelier)

é Traubensorte

Eine der altesten, kultivierten Rebsorten. Sie ist féulnisanféllig, braucht frostfreie, warme Lagen und ist spatreifend. Die Traube ist
mittelgroB, ldnglich und meist breit geschultert.

™ .
W Weinlese

Lese und Traubenselektion per Hand, kurze Maischestandzeit, schonende Pressung, langsame spontane Vergdrung im Edelstahltank.

W, Boden / Anbaugebiet

Der Gelbe Muskateller bendtigt Béden, die rasch Wasser ableiten und gut durchliiftet sind. Aufgrund dessen wéchst er bei uns auf hoch-
gelegenen, mit Schotter durchzogenen bzw. lehmigen Sandbdden.

I‘% Speisebegleiter

Ausgezeichnet mit leichten Vorspeisen und wiirzigen Gerichten der Ethno- und Fusionskiiche kombinierbar, selbstversténdlich auch ein
hervorragender Aperitif fiir viele Anldsse.

O FALSTAFF
LA 91)

@ Groltflaschen und Sonderformen auf Anfrage weingut®gross.at
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