Frei Haus Lieferung innerhalb Osterreichs ab 99,- und nach Deutschland ab 199,-. Ausblenden

GROSS

MORILLON

ORTSWEIN

5,6 G/LT siureBA. ws
13,5 % voL. aLkoHoL
0,75 L iNHALT
2012-2017+ TRINKREIFE
2,1 G/L restzucker

13 BIS 35 jaHR ALTE REBEN
SCHRAUB verscHLuss

Présentes und zart holzumrahmtes Bukett, Noten von vollreifen Birnen und Haselnuss. Am Gaumen betont trocken, lebendige
kraftvoll und saftig, viel reife, gelbe Frucht, spannt einen grof3en aromatischen Bogen, langer Nachhall. Ein typischer Morillon.

* Traubensorte

Die Trauben sind mittelgroB, leicht geschultert und werden Anfang Oktober reif. Die Sorte liebt warme, kalkreiche Béden. Morillon ist in
der Steiermark die Bezeichnung fiir Chardonnay.

™ .
E Weinlese

Lese und Traubenselektion per Hand, schonende Pressung der ganzen Trauben, langsame Vergdrung in 600It Startin Fédssern, acht Monate
Ausbau auf der Feinhefe.

. Boden / Anbaugebiet

Kalkmergel (Opok), Kalksandstein

I‘% Speisebegleiter

Fisch, Meeresfriichte, aber auch Kalbsfleisch und Gefliigel wird dieser anpassungsféhige Begleiter kulinarisch bestens abrunden.

@ GroRflaschen und Sonderformen auf Anfrage weingut@gross.at
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